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Liebe Gäste, 
herzlich willkommen auf dem Sonnenberg! 

 
Ukraine ist das Thema unserer Spezialwochen 2024. Feinste Gerichte aus der 

Ukraine – Sie mögen sich fragen wieso? Seit dem Angriff auf die Ukraine  
vor rund zwei Jahren leben tausende schutzsuchende Menschen in der Schweiz. 

 
Der «Verein Sonnenberg» als Betreiber des Hotel-Restaurants hat daraufhin  
gemeinsam mit verschiedenen Hotel- und Gastrobetrieben einen Lehrgang  

konzipiert, um die Ukrainerinnen und Ukrainer als Quereinsteiger in die  
Gastronomie zu vermitteln und den Personalmangel zu lindern.  

 
Im Rahmen unsers zwölfwöchigen Kurses GastroGo! lernen die Teilnehmenden  

das 1x1 der Gastronomie, besuchen einen intensiven Deutschkurs, werden 
wöchentlich von einem Job-Coach begleitet und können das Erlernte in Praxis-
betrieben umsetzen. Seit September 2022 haben 45 Personen die GastroGo!- 

Kurse besucht, über 50% davon gehen inzwischen einer bezahlten Tätigkeit nach. 
 

Gemeinsam mit den Teilnehmenden des aktuellen Kurses hat unser Küchenchef  
Luca Haase Spezialitäten aus der Ukraine auf einem ungewohnten Niveau 

interpretiert und innovativ umgesetzt. Geniessen Sie Borsch, Golubtci und Syrnuky. 
Sprechen Sie unsere Mitarbeitenden aus der Ukraine an, wenn Sie eine Frage zum 

Menü oder zum Kurs haben – sie werden Ihnen gerne Auskunft geben.  
 

Приємного апетиту. Guten Appetit. 
 

Mit ihrem Besuch unterstützten Sie ein Mentoring-Programm für berufstätige 
Menschen aus der Ukraine. Der «Verein Sonnenberg» fördert damit die  

nachhaltige Integration in den Arbeitsmarkt. 
 
 



 
 
 
 
 
 

AMUSE BOUCHE 
Pyrizhky l Champignon l Frischkäse 

 
 

 

BORSCH 
Randen l Thurgauer Apfelschwein l Sauerrahm l Dill 

14 

  
 

VARENYKY 
Kartoffel l Zwiebel l Pommes Soufflées 

Vorspeise 22 
Hauptgang 36 

  
 

FORELL 
Bremgarten l knusprige Haut l weisser Pfeffer l Schnittlauch 

Vorspeise 28 
Hauptgang 45 

 
 
 

SORBET 
 zur Erfrischung l Essiggurke l Horilka l Boretsch 

 
 

 

GOLUBTCI  
Rindsfilet Dry Aged l Spitzkohl l Karotte l Tomate l knuspriger Reis 

62 

  
  

SYRNUKY 
Twarog l Kirsche l Vanille 

14 
 
 

 
Grosses Menü 

120 
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Kleines Menü 

90 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

AMUSE BOUCHE 
Pyrizhky l Champignon l Frischkäse 

 
 

 

BORSCH 
Randen l Sauerrahm l Dill 

14 

  
 

VARENYKY 
Kartoffel l Zwiebel l Pommes Soufflées 

Vorspeise 22 
Hauptgang 36 

  
 

CONFIERTE KARTOPLYA 
Kartoffel l weisser Pfeffer l Schnittlauch 

Vorspeise 25 
Hauptgang 38 

 
 
 

SORBET 
 zur Erfrischung l Essiggurke l Horilka l Boretsch 

 
 

 

GEBRANNTE KAPUSTA  
Spitzkohlherzen l Karotte l Tomate l knuspriger Reis 

38 

  
  

SYRNUKY 
Twarog l Kirsche l Vanille 

14 
 
 

 
Grosses Menü 

90 
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SYRNUKY 
Twarog l Kirsche l Vanille 

14 
 
 

 
Kleines Menü 

70 
 

  



 
Herkunftsdeklaration 

Wir beziehen unsere Lebensmittel, wenn immer möglich, von regionalen Produzenten und 
verwenden Schweizer Fleisch. Unser Fisch stammt aus nachhaltiger Fischerei. Wenn Sie 
Fragen über die verwendeten Allergene (Gluten, Ei, Milch, Soja, usw.) in unseren Speisen 
haben, wenden Sie sich bitte an unseren Chef de Service. Gerne geben wir Ihnen Auskunft. 

Brot: Schweiz 
Eier: Andreas Barmettler, Ennetmoos 
Fisch: Schweiz 
Fleisch: Schweiz 
Milchprodukte: Emmi, Luzern 
Pumpernickel: Deutschland 
Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

 

 

Kurhaus Hotel-Sonnenberg, 1902 

 
Die Hotel- und Restauranttradition auf dem Sonnenberg ist über Einhundert jährig. Mitte 
des 19. Jahrhunderts wurde ein Hotel gebaut, welches als Kurhaus diente. Der imposante 
Bau bot einen hervorragenden Rundblick über die Stadt Luzern, den Vierwaldstättersee 
und das Alpenpanorama. Während des Zweiten Weltkrieges wurde der Betrieb konkurs-
bedingt eingestellt. In den Nachkriegsjahren diente das Kurhaus der Beherbergung von 
Auslandschweizer-Rückwanderern. Mitte der 50er Jahre wurde es schliesslich abgerissen. 

Das heutige Hotel wurde 1963 errichtet 
Am neuen Standort bietet es eine noch bessere Rundsicht ins Luzerner Flachland, auf die 
Seen und den Pilatus. Das Restaurant mit den grossen Panoramafenstern bietet Platz für 
120 Personen, die Sonnenterrasse mit der wunderbaren Aussicht für über 70 Personen. 
Das Hotel-Restaurant Sonnenberg verfügt über mehrere Bankett- und Seminarräume, 
welche alle mit dem neuesten technischen Equipment ausgerüstet sind. Ein Kinderspielplatz 
und die 18-Loch-Minigolfanlage runden das Angebot für Gross und Klein ab. 

Am 1. Mai 2007 wurde das Hotel-Restaurant Sonnenberg durch den «Verein The Büez», 
seit 2024 umbenannt in «Verein Sonnenberg», übernommen und über die Jahre zum Aus-
bildungsbetrieb für Menschen, welche den beruflichen Einstieg in der Gastronomie und 
Hotellerie suchen. 

Wir danken Ihnen für den Besuch. 
 

 


