
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 

Chers invités, 
 Bienvenue au Sonnenberg! 

 
Nous nous réjouissons de vous servir et de vous gâter. 

Santé et bon appétit! 
 
 
 

 

  



 

menu soleil... 
Terre et eau 

OMBLE CHEVALIER DES ALPES 
Concombre l Aneth 

28 

  
 

RIS DE VEAU 
Asperges vertes l Chablis l Champignon de Paris 

26 

  
 

SANDWICH À LA SOLE 
Ail des ours l Épinards l Beurre noisette 

51 

  
 

AGNEAU D'APPENZELL AUX HERBES 
Selle rôti rosé l Praliné de flanc d'agneau cuite au four 

 Gingembre l Fève de coco 
58 

  
  

PARFAIT AU CHAMPAGNE 
Rhubarbe l Babeurre 

14 
 
 

 
Menu à 5 plats 120 
Menu à 4 plats 105 
Menu à 3 plats 190 

 
 

  



 

...menu montagne 
Champ et jardin 

AVOCAT ROULÉ 
Radis l Ponzu l Miso 

24 

  
 

CASSOULETTE 
Asperges blanches l Morilles de printemps 

26 

  
 

TORTELLINI 
Carotte l Vadouvan l Jeune pois 

22 

  
 

BROCCOLI SAUVAGE 
BBQ l Pimenton l Pomme de terre confite 

38 

  
  

FRAISE 
Oseille l Yaourt 

14 
 
 

 
Menu à 5 plats 95 
Menu à 4 plats 80 
Menu à 3 plats 65 



Déclaration d'origine 

Dans la mesure du possible, nous achetons nos aliments auprès de producteurs régionaux et 
utilisons de la viande suisse. Notre poisson est issu de la pêche durable. Si vous avez des 
questions sur les allergènes utilisés (gluten, œuf, lait, soja, etc.) dans nos plats, veuillez vous 
adresser à notre chef de service. Nous nous ferons un plaisir de vous renseigner. 

Pain: Schweiz 
Œufs: Andreas Barmettler, Ennetmoos 
Poisson: Suisse, France 
Viande: Suisse 
Produits laitiers: Emmi, Lucerne 
Asperges: Allemagne 
Tous les prix sont en francs suisses (CHF) et incluent la TVA. 

 

 

Maison de cure Hôtel-Sonnenberg, 1902 

 
La tradition de l'hôtellerie et de la restauration sur le Sonnenberg est plus que centenaire. 
Au milieu du 19e siècle, un hôtel a été construit, qui servait de maison de cure. L'imposant 
bâtiment offrait une vue panoramique exceptionnelle sur la ville de Lucerne, le lac des 
Quatre-Cantons et le panorama alpin. Pendant la Seconde Guerre mondiale, l'établissement 
a été fermé pour cause de faillite. Dans les années d'après-guerre, l'établissement thermal  
a accueilli des Suisses de l'étranger de retour au pays. Il a finalement été démoli au milieu 
des années 50. 

L'hôtel actuel a été construit en 1963. 
Sur son nouvel emplacement, il offre une vue panoramique encore meilleure sur la plaine 
de Lucerne, les lacs et le Pilate. Le restaurant avec ses grandes fenêtres panoramiques  
peut accueillir 120 personnes et la terrasse ensoleillée avec sa vue magnifique plus de  
70 personnes. L'hôtel-restaurant Sonnenberg dispose de plusieurs salles de banquet et de 
séminaire, toutes équipées d'un matériel technique de pointe. Une aire de jeux pour enfants 
et un mini-golf de 18 trous complètent l'offre pour petits et grands. 

Le 1er mai 2007, l'hôtel-restaurant Sonnenberg a été repris par l'association «The Büez», 
rebaptisée «Verein Sonnenberg» en 2024, et est devenu au fil des ans une entreprise de 
formation pour les personnes qui cherchent à s'insérer professionnellement dans la 
gastronomie et l'hôtellerie. 

Nous vous remercions de votre visite. 

 

 

 


