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Nori-Tartelette
Otoro | Osietra Gold Imperial Berlin | Sanbaizu

Crustard
Kimchi | Ikura | Dashi

Randensalat
Apfel | Meerrettich | Sauerrahm

Sauerteigbrot vom Eigenbrétler aus Wauwil
Alprahm-Butter von der Chienerenalp, Pimenton-Butter,
Arbequina Olivendl

AJI AMARILLO
Gambero Rosso | Leche de Tigre | Papaya

ATLANTIK-STEINBUTT
Rose Champagner | Caviar
von Kaviari Paris | Liebstockel

KAGOSHIMA WAGYU-RAVIOLI
Shitake | Gari Gari | Gurkensalat

WALLISER KALB
Perigord-Triffel | Artischocken | Kartoffelragout

Kiwi
Yuzu | Kosho | Ivoire 35%

KASE ASSORTIERT
vom Maitre Fromager Rolf Beeler

und/oder

EXOTISCHE SCHOKOLADE
Kokosnuss | Kafir Limette | Thai Mango

Petit Fours



